CHIOSTRO DEI DOMENICANI

DIMORA STORICA

Menu

Mise en bouche
Zeppola di choux salata e scamorza affumicata, tartare di Fassona,
gel di Bloody Mary, rafano e capperi

seste

Antipasto
Cremoso agli ortaggi, alici sotto sale agrumate e colatura,
burrata di Andria e riccio di mare

seste

Primo
Risotto di riso Gallo Carnaroli Gran Riserva al Cartizze, mascarpone di malga,
gamberi rossi, vincotto Venneri e purea di zucchine

sfesleske

Secondo
Filetto di Ricciola laccato alla soia con cavolo viola fermentato,
estratto di mandorla e carote in fili agrumate

seslesk

Dessert
Buffet di Frutta e Dolci
Panettone Artigianale
Cotechino con lenticchie del nuovo anno
el
Vini Mjere Verdeca e Negroamaro - Cantina Michele Cald

Franciacorta DOCG Brut - Enrico Gatti

Menu Baby
Antipasto: Prosciutto crudo e fior di latte

Primo: Pasta fresca e vellutata di pomodoro al basilico
Secondo: Hamburger di manzo con patate al forno

Costo adulti € 140,00 Costo baby € 50,00

Dinner | start 20,30
Afl'ter dinner | start 00,30

di C Djs Marcello Maggiore

92 NMaurizio Macr




