
Menu
Mise en bouche

San Jack in guscio alla panure aromatica

Antipasto
Tarte di frolla salata con variazioni di ortaggi, Burrata fumé, 

Salmone marinato all’aneto,Chianina con olio al timo e scaglie di nocciole

Primi
Ravioli in farcia di burrata con cubettata di pesce spada spadellato ai pomodorini ciliegini

su bisque di crostacei all'evo di basilico e velo di spada affumicato

Riso carnaroli con funghi porcini, cubettata di castagne, lardo croccante e vellutata di zucchine

Secondo
Trancio di baccalà in olio cottura alle erbe aromatiche, purea di patate al limone, 

zucchine allo zafferano in escabeche e pinoli tostati 

Buffet di Frutta  e Dolci e Panettone Artigianale 
%

Cotechino con lenticchie del nuovo anno

Beverage
Acqua minerale 

Vini: Chardonnay & Primitivo – Cantine Tormaresca
Spumante Franciacorta

Euro 120,00

Cenone di San Silvestro


