CENA DI CAPODANNO 2022

Mise en bouche
| zeppola di choux e scamorza afftumicata

N\ / tartare di fassona |
- | - . gel di bloody mary
L ‘_g\\\'///é_ 3 rafano e capper
NG . .
////‘\\\\ Cremoso agli ortaggi
/ N\ alici sotto sale agrumate e colatura

| hurrata di Andria e ricei di mare

Risotto Carnaroli Gran Riserva al Cartizze
mascarpone di malga, gamberi ross
vincotto Venneri e purea di zucchine

Filetto di Ricclola
laccato alla soia, cavolo viola fermentato
estratto di mandorla e carote agrumate

\ ' , Buffet di Frutta
N\ \ !/ / Dolci & Panettone Artigianale

-
i T Cotechino e Lenticchie
// : \\ ~~ dl buon anno

Vini
Miere Verdeca & Negroamaro [Cantine Calo]
Brindisi con pollicine Franciacorta

Acgua minerale

120e. a persona

Menu Baby

Prosciutto crudo & fior di latte

Pasta fresca di pomodoro al basilico fresco
Hamburger di manzo con patate al forno

o0e. a persona

CHIOSTRO DEI DOMENICANI

DIMORA STORICA



