
ORTO IN TEMPURA 
misto di verdure di stagione dorate e croccanti

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI REGIONALI  
per due persone

INSALATA DI PATATE ALLA SALENTINA  
cipolla rossa di Acquaviva, tonno, capperi, 
finocchietto, fagiolini, pomodorini, basilico

INSALATA CAPRESE	
cuore di bue, mozzarella a latte vaccino, basilico

INSALATA DI MARE
seppia, polpo, cozze, gamberetti, verdurine croccanti

INSALATA RICCA  
lattuga, avocado, bacon croccante, crostini di pane, burrata

PROSCIUTTO E MELONE  

€10,00

€22,00

€12,00

€12,00

€16,00

€12,00

€12,00

ANTIPASTI

CONVIVIO
Pranzo dalle ore 12:30 alle ore 15:00  
Cena dalle ore 20:00 alle ore 22:30



ORECCHIETTE
pesto di basilico, pomodorini, cacio ricotta

PARMIGIANA DI MELANZANE  
San Marzano, basilico, fiordilatte vaccino, parmigiano

€12,00

€12,00

PRIMI PIATTI

FILETTO DI SALMONE AL VAPORE 
con verdure alla griglia

FRITTURA DI PESCE AZZURRO
con verdure in tempura

COSCIA DI POLLO DI CORTILE  
con riso basmati e zucchine

CONTROFILETTO DI MANZO	
con patate al rosmarino

€18,00

€22,00

€16,00

€22,00

SECONDI DI PESCE E DI CARNE

PIRAMIDE DI FROLLA 
chantilly, fragole e cioccolato

SPUMONE SALENTINO
gusti: nocciola, rum e cioccolato, fior di latte e amarena

'IL TIRAMISÙ'  

TAGLIATA DI FRUTTA FRESCA 

€10,00

€10,00

€10,00

€10,00

DESSERT


