
Pranzo di Natale

Menu
Aperitivo di benvenuto

Prosecco di Valdobbiadene o Analcolico alla frutta
Mise en bouche dello Chef

 (Servito al Tavolo)

Antipasto
Fagottino di black Angus al carbone di olive con mousse di burrata al basilico,

 vellutata di sedano rapa e bignè salato con ceci di Zollino al rosmarino

Primo
Paccheri rigati Latini, con funghi porcini della Sila, carciofi, castagne, lardo di Patanegra 

e crema di cacio ricotta

Secondo
Filetto di maialino da latte alla birra rossa, purea di mela renetta, zenzero e liquirizia

Dessert
Tarte sucrèe al cioccolato con crema pasticcera, frutti di bosco e caramello salato

Beverage
Acqua minerale

Vini Cantine Cantele – Selezione del sommelier
Caffè, Amari & distillati

Menù baby (4/8 anni)
Prosciutto crudo e veli di mozzarella – Lasagnetta alla bolognese – Cotoletta di manzo e patate al forno

Costo adulti  Euro 50.00  - Costo baby Euro 30,00


