
Pranzo di Capodanno
2020

Menu
Aperitivo di benvenuto

Prosecco di Valdobbiadene o Analcolico alla frutta
Mise en bouche dello Chef

 (Servito al Tavolo)

Antipasto
Strudel di sfoglia rigata al salmone e spinaci e pomodori confit,

Crostino di Altamura con formaggio morbido e capocollo

Primi
Crema di zucca con castagne, aromatizzata alla cannella e crostoni dorati

-
Strozzapreti con rape, pomodorini canditi, croccante di pan brioche e fiocco di stracciatella al basilico fresco

Secondo
Manzo Wagyu con vellutata di topinambur, mele caramellate al limone e vaniglia, tarte salata di porcini e carciofi

Dessert
Delizia di Capodanno

Beverage
Acqua minerale

Vini Cantine Cantele – Selezione del sommelier
Caffè, Amari & distillati

Menù baby (4/8 anni)
Lasagnetta con prosciutto cotto e mozzarella – Tagliata di manzo in padella e patatine fritte

Costo adulti Euro 60.00  -Costo baby Euro 25,00


